
   

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

- reintönige, naturbelassene Weine aus kontrolliert ökologischem Weinbau - 
1995 hat Jürgen Landmann (damals 26 

Jahre alt,  zurück aus München mit dem 

Studienabschluss zum staatlich geprüften 

Getränkebetriebswirt), den Entschluss 

gefasst mit seinem Bruder, den seit 

mehreren Generationen im Familienbesitz 

befindlichen Winzerbetrieb zu übernehmen. 
Seit 01.07.2013 führt Jürgen Landmann das 

Weingut in eigener Verantwortung mit seinem 

Team. 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Der Anbau erfolgt nach kontrolliert 

ökologischen Richtlinien in klimatisch 

optimaler Weinlage am Tuniberg, südwestlich 

von Freiburg. Der Tuniberg besteht aus einer  

über 145 Millionen Jahre alten in Deutschland 

einzigartigen Kalkscholle, aus der Zeit des 

Juras. Sedimentationen des damals, bis in 

die jetzige Rheinebene reichenden Urmeers, 

bildeten diese für den Weingeschmack und 

die Weinrebe ideale Gehaltsstruktur. Diese 

wurde während der Eiszeit von einer feinen 

Lössschicht überzogen. Der Löss war im 

Juragebirge von Gletschern  abgeschliffen 

worden, und wurde zu uns an den Tuniberg 

geweht. Teilweise sind die Lössschichten bis 

zu 10m tief, was der Qualität des Weines 

ganz besonders zu Gute kommt.  

Die großen Grand Cru Weine des Burgunds 

wachsen nicht umsonst auf fast identischem 

Untergrund. Da wir uns von Boden und Klima 

in einer sehr begünstigten Region befinden, 

bauen wir zu 80% Burgundersorten an, die bei 

uns bereits durch römische Siedler vor ca. 

2000 Jahren kultiviert wurden. 

 

Referenzen 
 

Wir sind besonderes stolz, unter den 30 

renommiertesten Restaurants Deutschlands 

mit unseren Weinen und Sekten vertreten zu 

sein.  

 

 

Darunter sind unter anderem:   

Schuhbeck/München, Berlins  

KroneLamm, Lorenz Adlon Esszimmer,  

Balthazar, Refugium/Berlin, Landhaus  

Scherrer, Landhaus Köpp/Xanten, 

Sackmann/Baiersbronn Hirschen Sulzburg, 

Dollenberg, Schloss Reinach Freiburg. 

 

Der biologische Weinbau bedeutet für uns die 

Erzeugung bester Weinqualitäten bei 

gleichzeitigem komplettem Verzicht auf den 

Einsatz von Insektiziden, Herbiziden und für 

Natur und Mensch schädlichen Fungiziden.  

 

Die Erhaltung und Förderung der 

Bodenfruchtbarkeit steht ebenso im 

Vordergrund, wie Vorbeugemaßnahmen per 

Hand und mechanischer Art gegen das 

Auftreten von Beikräutern, Krankheiten und 

Schädlingen. 

 

Boden- und Landschaftspflege  

• Erhalt des ökologischen Gleichgewichts 

durch Schaffung einer natürlichen 

Humusschicht mit Dauerbegrünung 

• gezielte Ansiedlung und Förderung der 

Artenvielfalt von Pflanzen und Nützlingen 

im Weinberg 

• Verwendung von Naturdünger des 

ortsansässigen Pferdegestüts  

• Einsatz biologischer Verfahren zur 

Schädlingsbekämpfung, zum Beispiel die 

Verwendung von Sexuallockstoffen zur 

Verwirrung der Insekten 

 

 

 

 

 

 

 

Weingut Landmann Inh. Jürgen Landmann 

Umkircher Str. 29 

79112 Freiburg/Waltershofen 

Tel.: 07665/67 56   Fax.: 07665/5 19 45 

www.weingut-landmann.de 

        Rebpflege und Weinausbau 

• Rebenerziehung mit gut durchlüfteter        

Laubwand und angepasster Rebstockzahl, 

um die Pflanzengesundheit und 

Traubenqualität auf ein Höchstmaß zu 

bringen 

• Ertragsreduzierung  auf   40 - 60 hl pro 

Hektar  z.B. Grünernte, Trauben teilen von 

Juni bis September 

• reintönige und bekömmliche Weine,  

naturbelassen durch selektive Handlese, bei 

optimal ausgereiftem Traubengut 

• schonende Traubenverarbeitung durch  

Ganztraubenpressung und Verzicht auf 

Pumpen der Maische 

• 3 Wochen Maischekontaktzeit bei Rotweinen 

im traditionellen Holzmaischegärbehälter. 

Der ökologische Anbau wird auf unserem Weingut 

regelmäßig durch die Ökokontrollstelle DE-006 

kontrolliert.  

Uns kommt es darauf an, dass Weinerzeugung und 

Weingenuss auch ein Stück Verantwortung 

gegenüber der Natur sind. 

Eine weitere Besonderheit bei uns: 

Keine Prädikate auf der Flasche, da Trauben bei 

optimaler Reife selektiv von Hand im besten 

Qualitätsbereich gelesen werden. 

Die Weine sind  von Klima, Terroir  und Ausbau 

mineralisch,  trocken  vinifiziert. 

Der Begriff Spätlese würde verwirrend wirken.  

Wein soll buchstäblich als Naturprodukt 

verstanden werden, und beim Produzieren ist die 

Natur der gleichberechtigte Partner, auf dessen 

Wohl man guten Gewissens anstoßen kann.  

 

Jürgen Landmann 

Weingut 
 

SEIT 1995 

http://www.weingut-landmann.de/


 

 

 


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Art.Nr.: 1151  0,75 Ltr.            Flasche 

2018er                                          Karton 

Freiburger   

Rivaner Qualitätswein trocken 

seine elegant helle  Farbe vollendet sich in der Nase mit  

anregenden Primär-Aromen, welche sich mit einem Hauch von  

weißen Weinbergspfirsichen und Stachelbeernoten zeigen.  

Im Gaumen angenehm belebend, nicht nur aus diesem Grunde,  

eignet er sich unter anderem auch ideal als Aperitif.          Flaschen_______________ 

  

Art.Nr.: 1152  0,75 Ltr.           Flasche 

2018er                                          Karton 

Tuniberger  

Pinot Gris Qualitätswein trocken 

Angenehm duftend. Frischer Burgunderwein mit  

belebenden Zitrusvariationen. Sein angenehmes, mineralisches Spiel  

verleiht ihm seinen weichen und zugleich fruchtig frischen Charakter.  

Er passt zu den verschiedensten Gerichten, vor allem zu Fleischgerichten und Gemüse.  

                                                                                                  Flaschen_______________ 

 
Art.Nr.: 1153  0,75 Ltr.            Flasche 

2018er                                           Karton 

Freiburger  

Sauvignon Blanc Qualitätswein trocken 

frischer, fruchtiger Weißwein, in der Nase anregende Düfte  

von Stachelbeere und schwarzer Johannisbeere, auf dem Gaumen  

entwickeln sich frische Exotik- und dezente Zitrusnoten. Was durch seine 

schonende kühle Gärung noch unterstrichen wird. Er passt zu den  

verschiedensten Speisen, vor allem zu Fisch oder Muschelspeisen. Flaschen_______________ 

   
 

 

Art. Nr.: 1154  0,75 Ltr.              Flaschen 

2018er Freiburger                                                         Karton 

Pinot Blanc & Chardonnay Qualitätswein trocken
Das interessante Bukett erinnert an einen exotischen Früchtekorb,  

es zeigt ein besonders feines Spiel der Annanas- und Bananenfrucht. 

Auf der Zunge finden wir ein erfrischendes Spiel,  

abgerundet durch eine elegante mineralische Prägung, 

welche auf die tiefwurzelnden Reben auf unserem Muschelkalk- 

Lösboden zurück zuführen ist. Hervorragend zu allen leichten Speisen  

Reis, Curry und Gemüsespeisen. Flaschen_______________ 

  

Art.Nr.: 1150  0,75 Ltr.          Flasche 

2018er                                           Karton 

Freiburger  3,60€ / 0,75 Ltr. 

Cuvée La Tuni Qualitätswein trocken 

eine Jahrgangskollektion der am besten geeigneten Trauben aus unseren  

Tuniberg Lagen geben diesem Weißwein seine besondere fein, filigrane Raffinesse,  

mit tollem Duft und mineralisch spritzigem Gaumenspiel, unschlagbar in  

Preis Leistung,  Besonders zu den täglichen Mahlzeiten, 
leichten Salatvariationen und vielem mehr.                       Flaschen_______________ 

  

Art.Nr.: 1155  0,75 Ltr.  

2018er   

Neuheit!  

Freiburger 

Pinot Blanc Qualitätswein trocken     
Frisch, fruchtig, mit anregenden Düften von Orange und feinen 

 Mirabell- und grünen Apfel-  Nuancen. Im Gaumen Butter, Nuss  

und Karamel-  Aromen. Passt zu leichten Fisch-, Fleisch- und       

Gemüsegerichten.                                                                  Flaschen ______________                                                                                      
                                                                                               
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Art.Nr.: 1156  0,75 Ltr.             Flaschen 

2016er Freiburger                                        Karton 

Pinot Noir Qualitätswein trocken 

maischevergoren, fruchtig, mit reifen Kirschnuancen. 

Hat die Charaktere eines international klassischen Pinot Noir 

mit seinem elegant, samtigem Gaumenspiel, passt er zu 

verschiedensten Gerichten vor allem zu 

dunklem Fleisch, Wild und allen Nudelgerichten.                 Flaschen_______________ 
   

 Art.Nr.: 1157  0,75 Ltr.             Flasche                  
2018er Freiburger                                      Karton 

Pinot Noir Rosé Qualitätswein trocken 

lachsfarbener Roséwein mit eleganter Frische. 

Überzeugt mit seiner fruchtigen Art, selektierte Trauben 

aus Rebstöcken die zum Teil über 35 Jahre alt sind, bieten  

die Grundlage für seinen besonderen Geschmack.  

Im Abgang zeigt er feine Quittenfrucht und passt zu den  

verschiedensten Gerichten vor allem zu Fisch- und Gemüsegerichten. 

                                                                                                            Flaschen_______________ 

 

 

                

Art.Nr.: 1158 *U                                   0,75 Ltr.                   Flasche 

Geerntet aus einer der ungar. Lieblingslagen der Habsburger 

 

2012er Edition –SC-                                   Karton 

im Barrique  gereift, trocken                                                                              

Die Trauben stammen aus einem der besten Rotweinanbaugebiete  

Europas,“Maria Gyüd“ was bereits die Habsburger an Ihren Höfen sehr  

zu schätzen wussten. Diese Tradition bildet eine Symbiose mit der Verwendung 

geschichtsträchtigster Traubensorten (Syrah, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc & Merlot) 

aus welcher wir diese edle Cuveè komponiert haben. Der Wein ist schlichtweg ein Erlebnis die 

tiefdunkle Farbe, der Duft von schwarzen Johannisbeeren, Waldfrüchten, Holunder, reifer 

Paprika verleihen Ihm seine fast majestätisch anmutende Größe. Ein Wein zum verlieben der 

auch die nächsten Jahrzehnte begeistern wird.  

                                                                                                                    Flaschen_______________ 

                                                                                  

                                                           

 

 

Probieren und genießen Sie unsere Qualitäts- -Guts-Weine! Soweit nicht anders gekennzeichnet, entsprechen 

alle Produkte den Bioland Richtlinien. *U = Umstellungsware 

Art.Nr.: 1406    0,75 Ltr.             Flasche Karton 

Art.Nr.: 1409    0,75 Ltr.                Flasche Karton 

Baden Crémant Méthode Traditionelle   

Pinot & Chardonnay brut  /  Pinot Rosé brut     
ausgesuchtes Lesegut aus unseren Weinbergen der traditionellen Traubensorten  

welche analog die Grundcuveé für einen großen Jahrgangs Champagner bilden,  

sind die Grundlage für dieses strahlende Qualitätsprodukt aus unserem Hause.  

2 Jahre Hefelagerung und das von Handrütteln der Flasche vor dem degorgieren,  

verleihen Ihm seinen frischen, eleganten Geschmack. Seine feine Perllage und belebende  

Melonen-Mirabellenfruchtaromen oder nach hellen Beerenfrüchten beim Rosé vollenden  

Ihn in seiner Ausgewogenheit  und Geschmeidigkeit.                  Flaschen_______________   

                
  

 
  

  

  

  

                                                                    

    

   
 

 

Maria Gyüd 

Testsieger! 

ÖKO-TEST 

„Sehr gut“ 

12/2014 

GAULT-MILLAU 

„Sehr gut“ 

2017 

Berliner Rosé-

Cup 

„Sehr gut“ 

2018 

Art.Nr.: 708     0,75 Ltr.                            GTN  4260174437088 

   

Landmann TraubenSecco                               
ausgesuchtes  Lesegut aus unseren Weinbergen bildet die Grundlage für dieses  

strahlende Qualitätsprodukt. Es zeigt den unverfälschten Geschmack der Weintraube, 

ein Hochgenuss für viele Anlässe wie Aperitif, Kindergeburtstage, gesellige Runden und 

vieles Mehr                                                                           Flaschen_______________   

                
  

 
  

  

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

      Landmann,  

         die Bundeskanzlerin Angela Merkel  
 

Auch die Bundeskanzlerin weiß exzellente und knappe Weine zu schätzen. 

Anlässlich des Besuchs des schwedischen Ministerpräsidenten,  

Herrn Frederik Reinfeldt, bei unserer Bundeskanzlerin Frau Angela Merkel, wurde am  

12. Januar 2007 unser SAUVIGNON BLANC durch das  Restaurant Aigner zum  

Mittagessen als passenden Begleiter serviert.   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

Ihre Anfrage/ Bestellung an: Weingut Landmann Inhaber Jürgen Landmann 
Umkircher Str. 29, 79112 Freiburg-Waltershofen 

Tel. 07665-6756, Fax: 07665-51945, info@weingut-landmann.de 
 

Kd.Nr.: ______________ 

 

Name/Vorname:  _____________________________________/___________________________________________ 

 

Strasse:  _____________________________________/___________________________________________ 

 

PLZ/ Stadt                   _____________________________________/___________________________________________ 

 

Telef. /Fax:  ______________________________ E-Mail:  _____________________@_____________________   

 

     Pressestimmen

 

 

Probieren und genießen Sie unsere Qualitäts- -Guts-Weine!  

Art.Nr.: 704  0,75 Ltr.                  Flasche 

Karton 

Freiburger Traubensaft Rot                                                       
Aus unseren erlesenen Spätburgunder Trauben                       

Frisch gepresst vitamin-, tannin-  und mineralreich.  

Weicher anregender Geschmack tolle rubinrote Farbe 

Flaschen_______________ 
 

  
 

 

Unsere erlesenen Weine 

Neu auf der Weinkarte! 

Ausgesucht von  

Chef-Sommelier  

Shahab Jalali. 

Lorenz Adlon Esszimmer 

Küchenchef Hendrik Otto und Boris Häbel als erstklassiger Maître heißen 

Sie herzlich Willkommen in unserem mit 2 Michelin Sternen 

ausgezeichneten Lorenz Adlon Esszimmer. „Europäisch inspiriert, 

spannend und ausdrucksstark kochen“ – das ist das Hendrik Otto-Motto. 

Inspiriert von den vielfältigen Einflüssen und Traditionen der europäischen 

Küche komponiert Otto auch eindrucksvolle Interpretationen der großen 

Klassiker. Kulinarische Hochgenüsse und erstklassige Weine in Verbindung 

mit dem großartigen Blick auf das Brandenburger Tor werden jedes 

Gourmetherz höher schlagen lassen. Verwöhnen Sie sich und Ihre Liebsten 

bei einem Gourmeterlebnis, das all Ihre Erwartungen übertreffen wird. 

 

 

 

                   Art.Nr.: 705    0,25 Ltr.               Flasche 

                                                                         Karton 

 

Freiburger Balsamico Essig       
Erzeugt und Gewonnen aus  sonnengereiften   Pinot  Noir Trauben, 

in unserem Familien Betrieb am schönen Freiburger Tuniberg. 24 Monate Barrique Lager 

Ein handwerkliches Produkt, dessen erlebnisreichen Geschmack Sie bald in Ihrer Küche nicht 

mehr missen möchten. Viel Freude Weingut Landmann.   

Flaschen_______________ 

 

  
 

 


